Zalacznik nr 1 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Ogolna charakterystyka zamowienia: Dostawa artykulow spozywczych do Domu
Pomocy Spotecznej w Lomzy. Wykonawca bedzie dostarczat artykuly spozywcze -
pierwszej klasy jakosci, swieze, odpowiadajagce normom jakosciowym wiasciwym dla
danego rodzaju produktéw, ktore obowigzuja na terenie Polski, o aktualnych terminach
przydatnosci do spozycia. Opakowania dostarczanych przez Wykonawce artykutéw
spozywczych musza by¢ oznakowane widoczng datg terminu przydatnos$ci do spozycia.
Wszystkie artykuty suche (nasiona i owoce suszone) powinny by¢ pakowane w czyste
opakowania jednostkowe przeznaczone do kontaktu z zywnos$cig chronigce zawarto$¢
przed uszkodzeniem. Nasiona powinny by¢ suche, bez obecnosci szkodnikéw oraz
uszkodzen przez nich wyrzadzonych, bez sladéw plesni czy wilgoci. Nie dopuszczalne
sa produkty uszkodzone, potamane, a takze zniszczone lub otwarte opakowania albo
hermetycznie nieszczelne.

Wykonawca dostarczy dokument zawierajacy specyfikacje towaru przy kazdej
dostawie lub na kazde zadanie Zamawiajacego.

Wykonawca, ktory bedzie skladat oferte na dostawe jaj zobowigzuje sie ze do kazdej
dostawy dostarczy Handlowy Dokument Identyfikacyjny zawierajacy Weterynaryjny
Numer Identyfikacyjny Zaktadu Pakowania.

. Zamowienia beda skladane w godzinach pracy Zamawiajacego, tj. od poniedzialku

do piatku od godziny 7:30 do godziny 15:30. Towar musi zosta¢ dostarczony tego
samego dnia w ciagu 2 godzin od zloZzenia zamo6wienia lub w czasie ustalonym
bezposrednio podczas skladania zamowienia, wlasnym transportem, na wlasny

koszt i wlasne ryzyko.

. Warzywa i owoce - dostawa powinna odbywaé si¢ codziennie lub wg

zapotrzebowania Zamawiajacego. Minimum 2 razy w tygodniu w dni ustalone z

Zamawiajacym.

. Pieczywo -dostawa odbywa si¢ przez 6 dni w tygodniu.

. Pozostale czeSci zamowienia zgodnie ze zlozonym zamolwieniem przez

Zamawiajacego.
Artykuty piekarnicze powinny by¢ dostarczane suche, bez obecnosci szkodnikow oraz

uszkodzen przez nich wyrzadzonych, bez §ladow plesni czy wilgoci, bez obcych
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zapachow Nie dopuszczalne sg produkty uszkodzone mechanicznie, potamane,

niewyrosni¢te, zakalcowate wewnatrz lub o zbyt ciemnym kolorze skorki. Pieczywo i

bulki powinny by¢ jednakowej gramatury.

Warzywa i owoce powinny byc¢:

a) Wyglad: zdrowe (bez sladow gnicia i ple$ni), wolne od szkodnikow 1 uszkodzen
przez nich wyrzadzonych, nie zwig¢dnigte, czyste, nie uszkodzone;

b) Barwa: Typowa dla odmiany;

¢) Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach,;

d) Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, jakosci,
wielko$ci 1 mozliwie w tym samym stopniu dojrzatosci i rozwoju;

e) Opakowanie: towar winien by¢ przewozony w opakowaniach do tego
przeznaczonych "wykonane z materialow przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez $ladéw plesni i obcych
zapachow.

Mrozonki powinny by¢ pakowane w czyste opakowania jednostkowe przeznaczone do

kontaktu z zywno$cig chronigce zawarto$¢ przed uszkodzeniem. Mrozonki powinny

by¢ suche, bez obecnosci szkodnikow oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych, bez
sladow plesni, nie dopuszczone sg produkty uszkodzone, potamane, a takze zniszczone
lub otwarte opakowania albo hermetycznie nieszczelne.

Migso, wedliny, drob powinny by¢ przewozone w opakowaniach do tego

przeznaczonych wykonane z materiatdéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia, nie

uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez §ladéw plesni 1 obcych zapachdéw. Migso drob

1 wedliny musza by¢ $wieze, nie moga by¢ mrozone. Moga by¢ pakowane

hermetycznie.

Wykonawca zobowigzuje si¢ do dostarczania artykuldéw spozywczych do

Zamawiajacego wilasnym transportem na wlasny koszt i ryzyko, przy zachowaniu

odpowiednich reziméw sanitarnych wymaganych dla przewozu zywnosci zgodnie z

ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity

Dz. U. 2020 r. poz. 2021) oraz innymi aktualnie obowigzujacymi przepisami prawa w

zakresie przedmiotu zamédwienia. Koszt dostarczenia musi by¢ wliczony w oferowane

ceny jednostkowe artykutow spozywczych, Wykonawcy nie przystuguje odrgbne

wynagrodzenie z tytutu dostarczenia produktow.
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Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca dostarczajagcy zamowiony towar dokonat
roztadunku w miejscu wskazanym przez Zamawiajacego oraz byl obecny podczas
sprawdzenia zgodno$ci towaru z zamdwieniem.

Zamawiajacy informuje iz towar nalezy wnie$¢ do magazynu wskazanego przez
magazyniera, po schodkach.

Zamawiajacy informuje ze nie posiadamy rampy roztadunkowe;.

Dostawa $rodkow spozywczych wykonywana bedzie srodkami transportu Wykonawcy
dopuszczonymi do przewozu zywnosci. Wykonawca begdzie dysponowat co najmnie;j
jednym srodkiem transportu spetniajagcym warunki okreslone w rozdziale IV Zatacznika
nr II do rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. U. UE. L. z 30 kwietnia
2004 r. nr139.1)

Osoby wykonujace dostawe muszg legitymowac si¢ aktualnym orzeczeniem lekarskim
dla celow sanitarno-epidemiologicznych, ktore okazuja na zadanie Zamawiajacego.
Wykonawca zobowigzany jest do posiadania aktualnego zaswiadczenia o wpisie do
rejestru zakladow podlegajacych urzedowej kontroli wiasciwych wltadz — zgodnie z
ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z
2020 r., poz. 2021, z poézn. zm.) Wykonawca musi podlega¢ statemu nadzorowi
wlasciwych wtadz.

Oferowane produkty musza spetnia¢c wymogi obowigzujace w przepisach prawa
dotyczacego produkcji 1 obrotu Zywnos$ci. Kazdy produkt musi by¢ wyprodukowany i
wprowadzony do obrotu zgodnie z wymogami systemu bezpieczefnstwa zywnosci. Musi
posiada¢ date przydatnosci do spozycia/date minimalnej trwatos$ci.

Wszystkie dostarczane surowce 1 sktadniki posiadaja wykaz skladnikow wraz z
"wykazem zawartych w nich sktadnikow alergennych.

Surowce 1 sktadniki nietrwate mikrobiologicznie chtodzone powinny by¢ dostarczone
do placowki w temperaturze do +4 ° C, natomiast surowce i skladniki nietrwate
mikrobiologicznie mrozone powinny by¢ dostarczone do placowki w temperaturze nie
wyzszej niz -18 °C.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo kontroli temperatury wewnatrz pojazdu

wykonawcy. W przypadku wyzsze] temperatury Zamawiajagcy odméwi odebrania
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dostarczonego towaru a wykonawca na wilasny koszt dostarczy nowy towar, ktéry
bedzie transportowany w odpowiedniej temperaturze w ciggu 2 godzin od dokonania
reklamacji.

W  przypadku uwzglednienia  reklamacji  dot.  jakosci  dostarczonych
surowcow/sktadnikow ztozonej przez przedstawiciela placowki (po dokonaniu
przyjecia tych surowcoéw/sktadnikow do zaktadu), nie beda one zwracane do dostawcy
lecz niszczone w placéwce lub przekazane do utylizacji. W takim przypadku kosztami
zniszczenia zakwestionowanych surowcow lub sktadnikow zostanie obcigzony
dostawca.

Niedopuszczalne jest przewozenie jednym transportem produktéw gleboko
zamrozonych z innymi produktami nie wymagajacymi bardzo niskiej temperatury
transportu, chyba ze samocho6d posiada wydzielona mroznig.

Zakres przedmiotowy: okreslony w specyfikacjach asortymentowo-ilosciowo-
wartosciowych.

Wymagania dotyczace produktow:

» Czes¢ A JAJA — jaja kurze minimum rozmiar M, jaja Swieze z dlugim terminem
waznosci, skorupki twarde bez uszkodzen zewmetrzmych, jaja pakowane w
opakowania transportowe po 30szt. Produkt musi by¢ oznaczony w sposob czytelny
numerem identyfikacyjnym. Termin przydatnosci jaj do spozycia musi wynosic¢ 21 dni.
W przypadku krétszego terminu towar nie zostanie odebrany przez zamawiajgcego.

» Czes¢ B PIECZYWO chrupkie, swieze, niegumiaste, butki o jednakowej
gramaturze, Artykuly piekarnicze powinny by¢ dostarczane suche, bez
obecnosci szkodnikéw oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych, bez sladow
ple$ni czy wilgoci, bez obcych zapachéw Nie dopuszczalne s3a produkty
uszkodzone mechanicznie, potamane, niewyrosni¢te, zakalcowate wewnatrz lub
o zbyt ciemnym kolorze skorki.

> Czes¢ C MROZONKI i RYBY warzywa i owoce mrozone odpowiednio cate z
niewielkq iloscig lodu, zapach smak swiezy, po odmroZeniu nie rozpadajq sie,
bez glazury SHP. maksymalny ubytek masy nie moze przekroczy¢ 20% ,filet z
ryby ok. 120 g. Produkty mroione muszg byé dostarczone samochodem
wyposazonym w_mrozni¢ w_ktorej bedzie temepratura (-18°C). Na Zgdanie
zamawiajgcego wykonawca (kierowca) ma obowigzek udostepnié mozliwosé
odczytu _temperatury g samochodu. JeZeli towar zostanie dostarczony
nieodpowiednim_transportem, zostanie wrdcony dostawcy towaru. 3 krotne
wrdcenie towaru skutkowad bedzie rogwigzaniem umowy z winy wykonawcy.

» Cze¢s¢é D NABIAL swiezosc, dobry smak po otwarciu produktow, niezbrylone

sery naturalne, geste jogurty. Termin_waZnosci _produktow musi_wynosic¢

minimum 14 dni. W przypadku krotszego terminu towar nie zostanie odebrany przez

zamawiajgcego. Produkty muszg byé dostarczone samochodem wyposaionym w

chlodnie, w_ktore] bedzie temperatura do +4°C. Na Zgdanie zamawiajgcego
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wykonwca _(kierowca) ma __obowigzek udostepni¢ _moZliwosé odczytu
temperatury g samochodu.

Czes¢ E  MIESO I WEDLINY. Barwa miesa Swiezego powinna byc
bladorozowa do czerwonej, soczyste, barwa, zapach, konsystencja,
powierzchnia i przekroj majg Swiadczy¢é o Swiezosci produktu, wedliny
konsystencja Scista, barwa na przekroju jasno rozowa, smak i zapach
charakterystyczny dla miesa peklowanego, parzonego i uzytych przypraw,
dopuszczalne pojedyncze skupiska galarety. Migso surowe moze by¢ pakowane
prozniowo. Termin waZnosci minimum 14 dni .

Czes¢ F OWOCE I WARZYWA owoce, warzywa, powinny by¢ nie zwiedniete,
owoce kulisto-stozkowate, dopuszcza si¢ nieregularny intensywnie kolor, skora
gtadka, Isnigca, migzsz soczysty. Warzywa korzenne- korzenie powinny byc
Jjedrne, nie popekane, nie sparciate, bez uszkodzen przez szkodniki, bez plam.
Warzywa - klasy pierwszej, nie powinny by¢ zaparzone, zamarznigte,
zaplesniate, Owoce, warzywa lisciaste — bez plam, zdrowe, bez uszkodzen.
Czes¢é G PRODUKTY SPOZYWCZE — przyprawy zapach swiezy po otwarciu
produktow, bez oznak splesnienia, grudek, produkty gotowane sypkie, bez
sklejania si¢ twarde sprezyste, produkty z puszek bez plesni , metnej
konsystencji, opakowania mqgki, cukru, kaszy itp. art. sypkich nie mogg by¢
uszkodzone, dzemy muszq zawiera¢ minimum 60% owocow. Termin
przydatnosci produktow musi Wynosic¢ min. 90 dni

28. Wykonawca gwarantuje ze dostarczone artykuly zywnosciowe beda zgodne
z obowigzujacymi przepisami i przedstawi na zadanie Zamawiajacego stosowne
dokumenty zgodnie:

>

>

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (t.].
Dz. U. 22020 r. poz. 2021),

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego 1 Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16
grudnia 2008 r. w sprawie dodatkow do zywnosci (Dz.U. L 354 z 31.12.2008 s.
16),

Ustawg z dnia 21 grudnia 2000 r. o jako$ci handlowej artykutéw rolno —
spozywczych (t.j. Dz. U. z 2021 r. poz. 630) wraz z aktami wykonawczymi,
Dyrektywami 1 Rozporzadzeniem UE w szczegdlnosci z Rozporzadzeniem
(WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego 1 Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie higieny §rodkoéw spozywczych (Dz.U. L 139 z 30.04.2004, s. 1); Dz.
Urz. UE Polskie wydanie specjalne rozdz.13, t. 34, str. 319)

Rozporzadzeniem WE nr 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29
kwietnia 2004 r ustanawiajace szczegOlne przepisy dotyczace organizacji
urzedowych kontroli w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego
przeznaczonych do spozycia przez ludzi (DZ.U. L 139 z 30.04.2004, s. 55 z
pézn. zm.) Dz.Urz. UE Polskie wydanie specjalne rozdz. 3, t. 45 str. 75
Z pozn. zm.),

Rozporzadzeniem (WE) 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28
stycznia 2002 ustanawiajgce ogdélne zasady 1 wymagania prawa
zywno$ciowego, powotujace Europejski Urzad ds. Bezpieczefistwa Zywnosci
(Dz. U. UE L z dnia 1 lutego 2002 r z pozn. zm: Dz. U. UE Polskie Wydanie
specjalne rozdz. 15, t. 6, str. 463 , z pozn. zm.),

Ustawg z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (t.].
Dz. U. 22020 r. poz. 1753),



» Ustawa z dnia 16 grudnia 2005 o produktach pochodzenia zwierzecego( Dz.U.
72020 r., poz. 1753)
29. Kazdy oferowany artykul powinien by¢ oznakowany etykieta zawierajacg nastepujace

dane: nazwa artykulu spozywczego, nazwa producenta, wykaz sktadnikéw
wystepujacych w artykule spozywczym, termin przydatnosci do spozycia.

30. Dostawa transportem 1 na koszt Wykonawcy. Zaméwienie sktadane przed dostawa
telefoniczne lub pisemnie na adres mailowy wykonawcy.

31. Dostawa towaru bedzie odbywata si¢ partiami, stosownie do potrzeb i zamdwien
Zamawiajacego. Wszelkie reklamacje dotyczace dostawy Wykonawca zobowigzany
jest zatatwi¢ w trybie pilnym od zgloszenia. Wykonawca zobowigzuje si¢,ze w
przypadku dostarczenia zamoOwionego towaru niezgodnego z zamodwieniem lub
niewlasciwej jako$ci czy niedostarczenia towaru, a takze nie dokonania niezwlocznej
jego wymiany na towar wlasciwy w dniu dostawy, pokryje koszty zakupu tego towaru
u innego wykonawcy.

32. Do kazdej dostawy Wykonawca dotacza WZ lub Fakture.

33. Opakowania bedg wypozyczone Zamawiajgcemu nieodptatnie lub wliczone w cene towaru. Od
momentu dostawy towaru do magazynu Zamawiajacego, koszty w catym okresie korzystania
z przedmiotu zamoéwienia ( w tym koszty przechowywania, koszty przetworzenia, koszty
wywozu odpadéw) sg kosztami Zamawiajacego.

34, Warunki realizacji przedmiotu zamowienia zawarte sa we Wzorze umowy stanowigcym

zalacznik nr 11 do SWZ.
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